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68.1万人次——这是义乌2025
年接待的商旅客流数据，每一个数
字的背后，都是一笔流动的订单、一
场潜在的合作。对于扎根于此的数
十万家电商企业而言，如何高效、体
面地接待八方来客，缩短往来酒店
与企业之间的通勤距离，将更多宝
贵的时间投入洽谈合作中，已成为
日常经营中至关重要的考量。

正是在这一背景下，义乌国际
电商数字港正悄然构建一个全新的
商业生态——首个航空主题特色商
务酒店。其1.6万平方米的体量、150
间客房的规模，以及鲜明的航空主
题定位，正在重新定义产业园区的
配套逻辑。这不仅是一次物理空间
的补全，更是一场关于“产城融合”

的深度实践：当园区拥有了自己的
“会客厅”，商旅效率与服务能级将
迎来怎样的质变？

“过去接待境内外客商，住宿配
套常让我们‘掉链子’。”义乌某电商
企业负责人坦言，“园区缺高端酒
店，客户被迫安置在几公里外。往返
折腾遇上堵车，大半天白白耗在路
途，疲惫不说，更错失了洽谈良机。
如今，‘在路上’的时间终于转化成
了‘在桌上’的效益。酒店已不只是
歇脚处，而是我们业务链上关键的
一环。”

这种高效的场景，正是义乌国
际电商数字港酒店作为“产业会客
厅”的核心价值所在。回溯产业园区
的进化史，从早期的“工业厂房+宿

舍”到后来的“办公空间+基础餐
饮”，再到如今“产业生态+生活服
务”的综合体，配套的升级始终围绕
着“人”的需求展开。在数字贸易时
代，这种需求变得更加立体：跨境电
商从业者需要 24 小时响应的办公
支持，海外采购商期待“下飞机即入
住”的便捷，品牌商家则渴望“楼上
办公、楼下办会”的高效。

对于入驻企业而言，这座拥有
150 间客房的中高端酒店，其价值
远超“随时随地入住”的便利。它既
是商务洽谈的“第一站”，也是展示
企业实力的“第一面”。客户来访时，
无需在拥堵的城市交通中奔波，即
可在园区内就近安排入住。这种极
致的效率，正是电商人最为看重的

“隐性成本节约”。
更为重要的是，酒店构建了覆

盖商旅全场景的复合功能。针对企
业高频的会务需求，酒店配备了多
规格会议室与大型宴会厅，无论是
内部培训、新品发布会，还是高规格
的新闻发布会，都能提供一站式全
流程解决方案。在商务宴请方面，酒
店规划了中餐厅、全日制餐厅及特
色主题餐厅，既能满足日常简餐，也
能从容应对高端商务接待，让企业
在“家门口”彰显待客之道。此外，健

身中心等休闲配套的加入，也为高
压下的电商从业者提供了释放压力
的空间。

当然，优秀的硬件是基础，卓越
的软件才是灵魂。义乌国际电商数
字港酒店项目将由浙江银都酒店管
理团队负责运营，依托其成熟的标
准化运营体系与精细化服务能力，
确保项目品质的高标准落地。同时，
考虑到海外客商的文化差异，酒店
在服务人员的配置上兼顾了多语种
服务能力，力求让每一位远道而来

的客人都有宾至如归的感觉。
展望未来，随着义乌国际电商

数字港的全面建成投用，这里将汇
聚海内外的电商巨头、物流翘楚与
服务精英。这座酒店将不再仅仅是
一个住宿场所，它将成为一个巨大
的信息交换场和能量聚合地。在这
里，一杯咖啡的时间，或许就能促成
一笔跨国大单；一次电梯间的偶遇，
可能就解决了困扰企业许久的供应
链难题。

全媒体记者 吴峰宇

义乌国际电商数字港即将迎来首个航空主题特色酒店

详解电商数字港④

▢ 全媒体记者 陈聪

加热、插入耗材、出料，整个过
程只需等待 1 分钟左右，一支小小
的3D打印笔就能让孩子们变身现
实版的“神笔马良”，把脑海中天马
行空的想象，瞬间变成能拿在手里
的立体作品。

在义乌全球数贸中心的优艺星
玩具商铺里，这支小小的3D打印笔
正吸引着世界各地客商的目光。8
月 11 日，记者来到该商铺时，经营
户许峰挺正向几位外商展示这支

“神笔”的玩法。
充电加热几十秒后，笔身上的

屏幕亮起，显示当前温度。“现在温
度是 210 摄氏度，已经达到耗材的
熔化温度，这样就可以开始创作
了。”许峰挺按动按钮，一缕绿色的
耗材随即缓缓流出，随着手的移
动，轻轻松松就勾勒出了清晰的线
条与图案。“只要是你想用的耗材
颜色，都可以加进去随意创作。”他
说，作为一款可塑性强的 DIY 玩

具，3D打印笔能非常好地锻炼孩子们
的动手能力和想象力，上市以来备受
消费者青睐。

“很多进店的外商看到这款产品
会觉得很惊奇，都会选择采购一些。”
许峰挺表示，目前这款产品每月销售
量都达10万支左右，在俄罗斯、欧洲、
美洲市场广受欢迎，订单源源不断。

事实上，3D打印笔并非义乌市场
上横空出世的新奇玩具，而是历经多
年迭代升级的长红爆款。早在三四年
前，许峰挺就敏锐地捕捉到这款产品
的市场潜力。“门槛低、好上手，看着平
平无奇的塑料笔，其实比普通玩具更
具益智性。”经过几年的沉淀，如今的
3D打印笔不仅稳定性更强，保证出料
均匀，效率、安全性也大幅提升。

把高科技变成孩子们触手可及的
玩具，在“世界超市”早已不足为奇。
3D 打印解压玩具、AI 情绪陪伴“宠
物”、智能编程机器人等创新产品，正
源源不断地从义乌走向全球，在用科
技点亮童心的同时，也印证着义乌玩
具产业向更高品质转型升级。

“世界超市”里的“神笔马良”

3D打印笔“圈粉”全球客商

“3 分钟即可炒出一道菜，八大菜系任
选，还能完美复刻酒店名厨的招牌味道。”8
月11日，记者走进位于义乌全球数贸中心
四楼的上海爱餐机器人（集团）有限公司展
厅，一排排大小不一的智能烹饪机器人映
入眼帘。店长王港回介绍道，在如今的厨餐
领域，烹饪机器人已经真正变身“大厨”。他
们的智能烹饪机器人不仅在国内1000 多家
企业、高校的食堂内大显身手，还远销全球
16个国家，为海外的餐厅、学校提供餐饮服
务。截至当前，今年的出口额就已经达到了
4000万元。

“火候的精准把控与调味的毫厘之差，向
来是中餐烹饪的壁垒，而这恰恰是智能烹饪
机器人的核心优势。”在深入了解产品后，来
自南非的客商萨尔对智能烹饪机器人给予了
高度评价。他说，在他们当地有着庞大的中国
客商群体，而“以美食留人”是优化营商环境
的关键一环。“想要吸引并留住这些客商在当
地投资兴业，就必须用正宗的中国味道留住
他们的胃。”在进一步了解设备性能、能耗、售

后等问题后，萨尔很快与门店达成了初步的意
向订单。

近年来，智能烹饪机器人走进企业、高校食
堂乃至快餐店已非新鲜事，口味稳定、出餐高效
无疑是“机器换人”的核心优势。然而，在实际
应用中，清洗困难、烹制耗时以及设备功率偏
大等痛点，也时常引发外界诟病。“这些行业的
共性难题，在我们产品的不断迭代中，已经全
面攻克。”王港回告诉记者，随着中餐文化在全
球范围内持续风靡，海外市场对高品质中餐的
需求日益旺盛，这为商用烹饪机器人开辟了广
阔的蓝海市场。针对海外餐饮企业普遍面临的

“专业厨师招聘难、人力成本高”等痛点，公司
依托“云菜谱”平台，收录了 1000 多道标准化
菜谱。借助智能烹饪设备，不仅彻底摆脱了对
传统厨师的依赖，更实现了高效出餐：常规菜
品仅需 3 至 5 分钟即可上桌，复杂菜品也控制
在10分钟以内，完美契合了海外中餐标准化、
规模化发展的需求。

据了解，智能烹饪机器人并非简单模仿人
工动作，而是通过“智慧执行系统”重构烹饪逻

辑，并采用先进的AI技术和精密的机械设计，
能够模拟人类厨师的烹饪手法，实现自动翻炒、
自动下料、自动清洗等一系列功能。用户只需将
食材放入机器，并选择相应的菜谱，智能烹饪机
器人便能轻松完成烹饪任务。王港回说，更具颠
覆性的是其“云菜谱”平台，菜谱由各地厨师开
发，智能烹饪机器人就像一台“录味机”，通过录
入不同的“炒菜味道”，即便身处异国他乡的人
们，也能借助菜谱，品尝到与妈妈炒菜味道如出
一辙的美食。这项“千人千味”技术，使得炒菜机
不再只是冷冰冰的工具，而是成为承载情感与
记忆的载体。

作为第六代市场核心标志性项目——义乌
全球数贸中心已吸引宇树科技、强脑科技等具
身智能头部企业入驻。“智能烹饪设备的热销，
让中国美食便捷出海，这是‘中国制造’通过‘义
乌窗口’输出的生动实践。”商城集团全球数贸
中心分公司相关负责人表示，无论是连锁快餐
店、学校食堂，还是海外中餐厅，都不妨来义乌
实地考察，亲身感受“智能大厨”的硬核技艺与
标准化魅力。

炒煎烹煮样样行 千道美食不重样

智能烹饪机器人让中国味香飘全球

▢ 全媒体记者 吴峰宇
实 习 生 余 喆 文/摄

近日，义乌全球数贸中心举办
“潮玩无界，原创新生”IP潮玩全球
新品发布专场。大嘴皮皮、猫丸的幻
想工坊、莉娜熊等 6 家头部原创品
牌齐聚一堂发布多款新品。本次专
场直播累计观看量突破15万人次，
峰值在线达2596人。

“以往参展很难讲透设计理念，
这次通过义乌全球数贸中心的平台
讲故事，不少海外客户看完直播直
接咨询代理事宜。”大嘴皮皮相关负
责人表示。

记者了解到，新品发布会的成
功举办，得益于“数字化首发模式”
的持续赋能。依托“世界义乌”商贸
大模型，直播内容被AI自动剪辑为
多语言精华短视频，全量分发至视
频号、抖音、Facebook等海内外100

余个账号，有效打破了语言与文化传
播壁垒。这种“重故事、重体验、重圈
层”的叙事方式，让全球客商不仅看到
了产品的“形”，更读懂了品牌的“魂”。

“7 月，我们举办了智能科技用
品、IP 潮玩、时尚珠宝多场新品发布
会，新品一经亮相便促成实质性订单：
红太阳科技已向海外客商寄出陪伴机
器人样品，进入合作洽谈阶段；道通旗
下翻译产品凭借发布会实景演示的视
频热度，活动后直接售出 50 余台。时
尚珠宝新品首发专场，共有 6 家企业
发布多款新品，直播观看总量达24.1
万人次，其中义乌全球数贸中心视频
号观看量达24万人次，创下系列活动
观看新高。”商城集团全球数贸中心分
公司相关负责人表示，8 月义乌全球
数贸中心将陆续推出化妆品等行业的
全球首发专场，持续丰富服务维度，让
更多优质中国产品、中国IP沿着这条
数字化通道，走向全球消费市场。

义乌全球数贸中心义乌全球数贸中心
举办举办IPIP潮玩新品首发专场潮玩新品首发专场

􀲽记者手记：

当“锅气”有了数字密码
在义乌全球数贸中心，一台台智能烹饪机

器人正重新定义中餐出海的规则和可能。它们
不是简单的机械臂，而是将火候、调味、翻炒节
奏转化为可复制的数据模型，让“千人千味”成
为可能。过去，一位好厨师是餐厅的灵魂；如今，
一段精准的程序，也能留住那份让人惦念的“妈
妈的味道”。

这背后，是技术对传统行业痛点的温柔回
应。海外中餐厅苦于厨师难寻、口味不稳，而一
台机器，既解了人力之困，又守住了风味之魂。

无论身在中国还是美国、南非、西班牙、阿联酋、
喀麦隆，只要按下启动键，熟悉的味道便能穿越
山海，抵达餐桌。代码与锅铲并不相悖，反而共
同熬煮出一种新的可能：让中国美食文化，以产
品、标准、温暖的方式走向世界。

▢ 全媒体记者 吴峰宇
实 习 生 余 喆 文/摄

眼下，中餐跨越山海、遍布
全球已是不争的事实。然而，在
这份繁荣背后，海外中餐厅老板
们却普遍面临着一个痛点：中餐
对厨师的要求高，且不说要支付
高出本地厨师数倍的薪水，口味
还往往难以实现标准化。面对这
一行业痛点，智能烹饪机器人化
身“硬核厨子”，实现投料、控火、
调味全流程数字化，精准复刻中
国八大菜系经典风味。无需高薪
聘厨，一台机器便能让地道中餐
稳稳飘香世界餐桌。

““爱餐爱餐””店长王港回介绍烹饪机器人的性能指标店长王港回介绍烹饪机器人的性能指标

烹饪机器人内部展示烹饪机器人内部展示

IPIP潮玩经营户直播推介新品潮玩经营户直播推介新品


