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▢ 全媒体记者 龚盈盈

本报讯 近日，义乌市地产公司
下属汉宇设计公司员工骆初阳收到
一份“跨城”寄来的特殊快递：一面
印着“奋不顾身救危难 品德高尚暖
人心”的锦旗，落款是获救老人郭秀
云。直到这份快递被送到公司，同事
们才知道，平日里低调内敛的小伙
子，10天前在杭州西湖边默默干了
一件暖心好事。

时间回到 3 月 21 日上午 10 时
许，杭州当日气温仅 12℃，西湖湖
水温度不足10℃。正在西湖苏堤游
玩的骆初阳突然听到身后传来一阵
呼救声，转头跑到岸边，看见一名老

人在湖水里扑腾，眼看就要沉下去
了。情况紧急，他立即扔下随身背
包、扯下外套，径直往湖边冲，本来
还想脱鞋裤减轻负重，抬头看见老
人此刻已经开始下沉，他没有丝毫
犹豫就纵身跳进了湖水里。

作为公司游泳兴趣小组成员，
骆初阳常年保持游泳训练，过硬的
水性此刻成了救人的保障。事发水
域近岸处水深达 1.5 米左右，水底
有沉积淤泥，岸壁湿滑，落水者没
法自行站立，上岸难度大。他快速
游到老人身后，刚好脚下能踩到实
底，立刻从老人腋下将其托举出水
面，一步步蹭着淤泥往岸边挪，在
岸边热心游客的合力帮助下，老人

被成功救上岸。
两人上岸后，骆初阳被湖水浸得

湿透，旁边的游客连忙递来干纸巾让
他擦身体，又找来塑料袋帮他收纳湿
衣物，尔后，他匆匆套上放在岸边的外
套勉强保暖。获救老人的家属在一旁
连连道谢，和骆初阳互留微信后，便赶
忙带着老人去换干爽衣物。由于事发
的苏堤中段不通车，骆初阳辗转打车、
找地方买了替换的干衣服，前前后后
折腾了一个多小时才回到住处。事后，
他没向任何人提起此次救人的经历，
只觉得这是积德行善的“顺手小事”。

“当时我看到老人的头快沉到水
里了，哪顾得上别的，就直接跳进湖里
了。”骆初阳回忆起当时的场景，语气

中带着一份坚定，“我常年游泳，水性
好，肯定能把人救上来。”

获救老人回家后始终记着救命恩
人的善举，专门找店家制作了锦旗，打
包了陕西老家的特产汉中山毫、白肠、
牛肉干等，一起寄给骆初阳，并在微信
上反复邀请他有空到杭州家里做客。

据义乌市地产公司相关负责人介
绍，骆初阳日常就热心公益，经常参加
各类志愿活动，这次的见义勇为行动，
也是公司长期倡导正能量文化的缩
影。目前公司已发出内部通知，号召全
体员工向骆初阳学习。同事们知道此
事之后也说：“小骆平时做人就十分低
调，干了这么件好事，居然瞒了我们这
么久！”

西湖救人不留名 危难时刻见本色
义乌小伙收到“跨城”致谢锦旗

▢ 全媒体记者 陈秋池

本报讯 根据渔业管理相
关法律条例规定，4 月 1 日 12
时至9月16日12时，梭子蟹抱
卵亲蟹（带籽蟹）及幼蟹进入禁
捕禁售期。眼下梭子蟹价格如
何？市民餐桌上的“海鲜备选”
有哪些？记者近日走进市中心
菜市场一探究竟。

摊位上，青壳饱满的梭子
蟹被绑住蟹钳放入水中，蟹腮
微微吐泡，不少市民驻足选购。
几位在义乌生活的温州客人挑
起五六只大梭子蟹，仔细翻看
腹脐，再轻捏蟹腿关节处，随后
满意地放入购物袋中。“现在卖
的蟹均为未抱卵的成年蟹，个
头普遍在三两以上，价格每斤
40 元至 80 元不等。”经营户林
小青一边接过顾客挑好的蟹称
重，一边解释道：“禁售抱卵亲
蟹，是为了让蟹妈妈安心产卵、
繁育后代。咱们‘嘴下留情’，来

年才能吃上更多更肥的蟹。”林
小青说道，今年梭子蟹产量较
去年略有下降，市场供货相对
偏紧，价格小幅上涨。等到禁捕
期结束，蟹苗长成、资源恢复，
价格自然会回落，市民也能吃
上更实惠、更肥美的梭子蟹。

眼下，不少水产摊主顺势
推出替代选择，鲜美的蛏子、肉
厚的花蛤、肥嫩的生蚝等。冬冬
海鲜摊位上就整齐摆放着这些
水产，经营户李红芬忙碌地登
记微信群里的订单。“刚接了6
单蛏子、4单花蛤，现在正是吃
这些水产的时候，清蒸、爆炒、
水煮都鲜得很。”李红芬从事水
产行业25年，她指着摊位上的
产品介绍起来：在售的有长街蛏
子，每斤售价20元至22元，日销
量约300斤；花蛤，每斤售价5元
至7元；生蚝，每斤售价9元至10
元，日销量约 320 斤。此外，带
鱼、黄鱼等部分水产因进口货
源减少，价格将会小幅上涨。

抱卵梭子蟹进入禁捕禁售期

蛏子花蛤渐成“新宠”

▢ 全媒体记者 魏佳佳 文/摄

本报讯 清明将至，大陈镇
宦塘村弥漫着独特的春日气
息。3月30日上午，记者在宦塘
村“村八味”共富工坊看到，30
多位村嫂分工协作，揉面、填
馅、捏形，手指翻飞间，一个个
圆润饱满、色泽翠绿的清明粿
便整齐排列开来。

“我们最近天天在忙着赶
订单，这几天还接到了 5 万个
青粿和 5 万个红粿的批量订
单，人手都不够用！”工坊负责
人蒋伟萍的声音里带着忙碌的
喜悦。3月下旬，清明粿进入产
销旺季，村嫂们连日赶工，每天
从清晨忙到深夜，日产量高达
上万个，依然供不应求。无论是
来自杭州、上海的线上订单，还
是从东阳、浦江等地专程赶来
自提的散客，都只为这一口地
道的“春味”。

这份备受追捧的美味，秘
诀在于对传统和食材的坚持。

蒋伟萍介绍，清明粿的面皮选
用新鲜艾蒿榨汁，与糯米粉、籼
米粉按比例调和，才有了那独
特的软糯口感。馅料更是讲究：
咸口的笋肉豆腐馅，选用当季
最鲜嫩的“下山笋”、豆腐和本
地土猪肉，每一口都是春天的
鲜美；甜口的红糖芝麻、豆沙
馅，则满口生香，软糯清甜。正
是这份对“新鲜”和“地道”的执
着，“村八味”共富工坊的口碑
一传十、十传百，牢牢抓住了食
客的胃和心。

小小的清明粿，不仅包裹
着春天的味道，更串联起乡村
的共富梦。宦塘村地处义乌北
端，物产丰饶却苦于增收渠道
单一。蒋伟萍将村里擅长制作
传统点心的留守妇女聚拢起
来，把散落在各家灶台的“老手
艺”变成“标准化”产品，按照

“标准化车间、流水线生产、网
络化运营”的模式，让 30 多位
村嫂在家门口实现就业，真正
做到了“顾家、挣钱两不误”。

清明粿粿飘香
山村共富忙

▢ 全媒体记者 陈聪

近日，记者接到市民反映，江东街
道东洲花园迎风苑某楼栋一楼架空层
公共区域，被一名电商租户长期堆放
大量废弃快递，无人清理，相关安全隐
患让周边居民忧心忡忡。

3 月31 日，记者前往该小区实地
走访。正如市民所言，该架空层内的
快递已堆成“小山”，不仅占用了公
共空间，还堵住了两扇门的进出通
道。快递堆中还夹杂着不少废弃纸
箱、泡沫袋以及一些生活用品。记者

粗略估算，堆放的快递有几十个，且
都是未拆封状态，快递面单上的收件
地址也显示为同一处。

“这些都是同一位租户的退件快
递，一直堆在这里不清理。”负责该区
域的保洁人员告诉记者，早在去年，
该租户就曾堆放过大量废弃快递，当
时保洁人员将其清理装袋后摆放在
角落，可春节假期过后不久，新的退
件又再次将架空层“填满”。保洁人员
无奈表示：“和他沟通了好多次，可还
是老样子。”

这一问题，究竟是租户个人素养
问题，还是社区治理的共性难题？记
者随后走访了小区附近多幢楼栋，未
发现类似情况，且距离该楼不远处就
设有垃圾站。显然，废弃快递并非无

处可去，而是当事人安全意识与公共责
任感的缺失。

在该架空层墙面的显眼位置，张
贴着禁止楼道堆放杂物的通知，明确
指出严禁在楼道、架空层、户门外等
公共区域堆放私家物品和杂物，以免
产生安全隐患。明明有明确通知，却
仍有人明知故犯，这不禁引人深思：
社区监管的“触角”是否真正触达基
层末梢？日常的巡查监管是否真正落
在实处？

带着疑问，记者来到东洲社区党群
服务中心。工作人员坦言，早在去年年
底，社区就已介入协调，联合物业公司、
江东街道工作人员多次上门劝导。“这期
间，该租户承诺会清理好私家杂物，但总
是没过多久又再次发生。”工作人员表

示，作为社区一方，无法对租户个人的行
为采取强制措施，仅能通过劝导、监管等
方式督促整改。“后续我们会进一步联合
相关部门上门督导，增加与租户的沟通
频率，加大整改力度，保障公共区域安全
与整洁。”

公共区域是全体居民共享的生活
空间，维护其安全、整洁，是每位住户
都应担负的责任。方寸公共空间里，私
家杂物胡乱堆放的问题屡禁不止，既
暴露了部分居民安全意识、责任意识
的缺失，也反映出基层治理中刚性监
管与柔性引导如何实现更好协同的现
实课题。墙上的通知再醒目，若缺乏及
时、有力的执行与监督，终究只是“纸
上谈兵”，难以真正守护好居民的共同
生活环境。

公共区域堆满废弃快递“无人问津”

问题屡禁不止，根源何在？

▢ 全媒体记者 陈张彪

本报讯 3月31日下午，北
苑街道举办“指尖春意 情暖人
才”活动，辖区 20 余名人才代
表齐聚一堂，以春日手作雅集
为媒，在沉浸式体验中感受传
统韵味，在互动交流中凝聚奋
进力量。

活动伊始，人才知识趣味
竞答率先点燃现场氛围。竞答
内容紧扣辖区人才扶持政策、
就业创业福利、服务保障举措
等要点，既贴合人才工作生活
实际，又兼具趣味性与知识性，
大家踊跃举手、积极作答。欢声
笑语间，原本较为专业的政策
条款化作了鲜活的知识亮点，
让人轻松掌握。

随后的创意手工制作环
节，主办方准备了传统漆扇与

青团制作材料包，专业指导老
师现场教学，细致讲解制作技
巧与文化内涵，参与者在创作
中感受传统手工艺的独特魅
力。茶歇环节为活动画上圆满
句号，精致茶点依次奉上，参与
者们围坐交流，分享手作心得、
畅谈发展愿景。

本次活动创新采用“手作体
验+政策宣导+需求收集”的融
合模式，在轻松氛围中融入人才
政策解读，同步了解人才在工
作、生活、发展等方面的诉求。北
苑街道相关负责人表示，此次活
动是街道深化人才服务、优化营
商环境的生动实践，街道将持续
聚焦人才所需所盼，创新活动形
式、丰富服务内涵，搭建更多交
流平台，让人才感受到关怀与温
暖，为街道高质量发展注入源源
不断的人才活力。

北苑街道举办
“指尖春意 情暖人才”活动

村嫂们忙着赶制清明村嫂们忙着赶制清明粿粿

特别关注

贾江英给孩子们讲述梨膏的故事。贾江英在熬煮梨膏。

▢ 全媒体记者 谭祉潇 文/图

在义乌这座闻名遐迩的商贸之
都，“六义”文化如春风般浸润着城
市肌理。“义乌好人”的行列不断延
伸，贾江英便是其中一抹亮色。

初春的佛堂老街，晨雾还未散
尽，青石板路上已飘来一缕清甜的梨
香。洗梨、去核、切块、熬煮……老街
牌坊下的“宏妈梨膏”店铺里，贾江英
动作娴熟利落，一如既往地忙碌着。
这位守着土灶熬了40年梨膏的手艺
人，凭借多年来坚守诚信经营、用心
传承手艺、热心温暖乡邻的点滴善
举，用诚信铸就城市文明底色。

贾江英也获评了 2025 年三季
度“义乌好人”。

坚守古法

熬出“有灵魂的梨膏”

贾江英是义乌市非物质文化遗
产“贾家梨膏糖”第四代传承人。贾
家做梨膏糖的历史，要从贾江英的
太爷爷说起。祖辈挑着货郎担走街
串巷，以糖换鸡毛。12岁的贾江英，
便是在这样的烟火气中，跟着父亲
学习熬制技艺，选梨、榨汁、过滤、熬
煮、收膏，每一道工序都烂熟于心。
2016 年，贾江英在佛堂老街开出

“宏妈梨膏”店铺，让这门祖传手艺
在百年老街上扎下根。

如今，现代化工业生产早已普
及，可她依旧守着那口老式土灶，坚
持纯手工古法熬制，一锅梨膏要足
足熬上16个小时，“选梨去核切块、
土灶煮烂、布袋压汁、先大火后小火
慢熬，每一步都不能省，也不能慢。”
贾江英的手上，布满了常年洗梨、熬
煮留下的细纹。

她 的 梨 膏 ，有 着 一 份“ 倔
强”——不加添加剂，甜度全靠雪
梨、红枣、甘草的天然滋味，醇厚
全靠“三熬三滤”的功夫。“加糖熬
制，省时间、降成本，但梨膏浓度
不够，润肺的功效也会打折扣。”
贾江英说，为了这份纯粹，一瓶
550 毫升的梨膏，要耗掉 6.5 公斤
到 7.5 公斤鲜梨，成本比加糖梨膏

高出数倍，可她从未动摇。她总会
细心提醒顾客，室温超过 15℃就
要冷藏。这份细致，藏着对产品的
敬畏，更藏着对顾客至诚至信的
责任感。

在她看来，古法熬制的梨膏，才
有真正的“灵魂”。“蒸汽熬的梨膏色
泽清淡、口感寡淡，而土灶慢熬的梨
膏则醇厚自然，带着梨香和淡淡的
焦糖味，回味悠长。”2025 年，梨膏
糖制作技艺成功入选第九批金华市
非物质文化遗产代表性项目名录，
而她也曾登上央视《非遗中国说》节
目的舞台，为这份醇厚的义乌老味
道倾情代言。

精挑细选

注入真情“暖”意浓

梨膏的品质，始于原料，这是
贾江英 40 年坚守的底线，也是她
诚信经营的第一步。她常说，好梨
才能熬出好膏，为了找到优质的
梨，她成了赤岸镇山村里的常客。
每年四五月份，黄花梨尚未成熟，
她便驱车前往赤岸镇清溪村、朱店
村，查看梨树的生长情况；七八月
份，黄花梨成熟时，她穿梭在山林

间，亲手严选每一个鲜梨，把好原料
的第一关。

在赤岸镇朱店村，贾江英与梨
农胡循洪夫妻的交集，让这份匠心
多了一抹温暖的底色。胡循洪夫妻
俩都是残疾人，子女常年在外，闲不
住的老两口承包了一片梨园。2024
年，老两口的黄花梨获得丰收，却遭
遇了滞销难题。贾江英得知消息后，
第一时间联系赤岸镇社工站，赶赴
梨园伸出援手。“爱心人士买了一部
分，剩下的 1500 多斤，她按市场价全
收了，还专门请了小货车来拉。”胡
循洪回忆，当时他心里满是疑惑，直
到听见贾江英说“品相好的做梨膏，
中 果 小 果 做 雪 梨 酒 ，一 点 都 不 浪
费”，他悬着的心才彻底落了地。从
那以后，贾江英便直接承包了夫妻
俩的梨园，让老两口再也不用为梨
子的销路发愁。

如今，贾江英已与佛堂镇、赤岸镇
的10多户梨农，签订了梨子的长期收
购协议。这不仅从源头确保了梨膏原
料的原生态、无污染，更让每户农户每
年增收4.6万余元，让小小的梨子，成
为带动山民增收的“致富果”。

本地黄花梨过季之后，贾江英便
将目光投向了河北赵县的雪梨。这几

年，她每年都会亲自赶赴河北，现场考
察当地梨园。有人劝她，不同产地的梨
熬出的膏，外人根本尝不出差别，何必
如此较真？但贾江英却始终坚持：“别
人尝不出来，但我心里清楚。做生意讲
的就是诚信，要拿产品说话，不能辜负
自己辛苦积攒的口碑。”

铸就口碑

一口梨膏香飘老街

一罐梨膏，何以俘获人心？答案
藏在贾江英的经营之道里。自 2016
年开店以来，她始终坚守“价格不变、
品质如一”的原则，即便原材料成本
大幅上涨，她也从未动过涨价的念
头。“我开这家店，不是为了赚快钱，
是想把手艺做好、做精。老顾客信任
我，我不能辜负这份信任。”也正因为
这份诚信与坚守，“宏妈梨膏”积攒了
口口相传的好口碑，成了老街里诚信
与匠心的代名词。

在佛堂老街的烟火气中，贾江英
用匠心熬制甜蜜，用诚信温暖人心。一
碗梨膏，熬的是四代人的手艺，守的是
一辈子的诚信，而这份醇厚的义乌非
遗老味道，也在时光的沉淀与初心的
坚守中，愈发香甜，久久流传。

四代匠心熬梨膏 诚信初心暖乡邻
——记“义乌好人”贾江英


