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白天多云到阴，夜里转阴有小雨

阴有雨

雨渐止转阴到多云

多云到阴，部分地区有小雨

多云

多云到晴

白天多云，夜里转阴有雨

温度12℃～18℃
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温度18℃～28℃
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▢ 全媒体记者 陈张彪

本报讯 10 月 31 日晚，吉
利动力篮球馆内灯光璀璨，

“活力经开·聚力共赢”华川杯
篮球赛暨义乌经济技术开发
区第三届招引企业篮球超级
联赛圆满收官。

本次赛事由义乌经济技术
开发区管委会工会主办，华川
集团、义乌市融媒体中心联合
承办，历时半个月，汇集吉利动
力、义乌晶澳等 16 支代表队，
224名运动员以球会友、竞逐赛
事。赛场上，球员们默契配合、
攻防有度，奔跑跳跃间尽显拼
搏本色，传球投篮中彰显团队
力量；赛场边，助威声、喝彩声
不绝于耳，每一次精彩攻防都
点燃全场热情，生动展现了义
乌经济技术开发区企业员工团
结协作、锐意进取的精神风貌。

经历激烈角逐，斯威克代
表队、瑞丰光电代表队分别
斩获冠亚军。在全场瞩目下，
冠军队伍接过奖杯奖牌，荣
耀瞬间被精彩定格。闭幕式
现 场 还 举 行 了 赛 旗 交 接 仪
式，华川集团将赛旗移交给
下届承办单位卡游动漫，为
赛事传承注入新活力，续写
政企联动文体佳话。

近年来，义乌经济技术开
发区持续以文体活动为抓手，
激活企业发展内生动力，为区
域高质量发展凝聚起强大合
力。作为深化政企联动的重要
纽带，此次赛事既是企业风采
的集中展示，更是“政企同心”
的生动实践。这场以球传情的
体育盛会，不仅凝聚了区域发
展向心力，也让“有情有义 世
界义乌”的城市文化品牌在拼
搏与协作中更加鲜亮。

华川杯篮球赛圆满落幕

▢ 全媒体记者 王怿杰 陈张彪

本报讯 眼下正是山野果
实的成熟时节，然而隐藏在山
林间的危险不容忽视。近日，市
民陈女士在赤岸镇五柳村周边
的山林采摘板栗时，不慎踩中
一个隐蔽的野猪夹，右脚被钢
丝绳紧紧咬住，身陷陡坡，动弹
不得，只得报警求助。

接到报警后，赤岸镇专职
消防队、派出所民警及 120 医
护人员迅速反应，组成联合救
援组，第一时间赶赴现场。山区
地形复杂，救援人员通过引导
陈女士观察周围的树木、地貌
特征，像拼图一样逐步推断出
其被困的大致区域。山路崎岖，
救援人员一路披荆斩棘，仅用
不到10分钟，便成功抵达陈女
士身边。

“越动夹得越紧，我完全挣
脱不了！”见到救援人员，陈女
士带着哭腔说道。由于长时间

血液不通，被卡部位出现了明
显肿胀，情况紧急。

“坚持一下，马上就好！”救
援人员一边安抚陈女士的情
绪，一边迅速对野猪夹进行剪
切破拆。一名消防员稳住套圈，
另一名消防员看准位置，手起
剪落。只听“咔嚓”一声响，不到
10秒钟，紧紧束缚住陈女士的
野猪夹被成功取下。在场的所
有人都松了一口气。

经现场 120 医护人员检
查，陈女士脚部仅受皮外伤，并
无大碍。

消防部门提醒：市民朋友
请勿私自进入未开发的深山野
林进行采摘、游玩等活动，此类
区域地形复杂，而且可能布有
捕兽套、野猪夹等隐蔽危险装
置，人身安全风险高。如遇险
情，请保持冷静，第一时间拨打
119、110 报警求助，尽量描述
清楚周围标志物，以便救援人
员快速定位并实施救援。

女子摘板栗遇险
多方联动解危情

▢ 全媒体记者 林晓燕

本报讯 消防栓是保障城
市消防安全的重要设施，其内
部的“救命水”专用于应急救援，
严禁任何单位或个人擅自盗用。
近日，市综合行政执法局赤岸大
队根据有关部门提供的线索，查
处了一起擅自开启消防栓盗用
城市公共供水的案件。

此前，赤岸大队接到相关
线索反映：在赤岸镇吉兴路有
人利用消防栓取水。闻讯后，执
法队员立即赶往事发路段核
查。抵达现场后，执法队员发现
当事人朱某某正将一根水管连
接在路边消防栓上，私自放水
用于搅拌混凝土，消防栓周边
的地面上留有明显水渍。

朱某某称，近期他承包了
人行道的树池修建工程，施工

中需要大量用水搅拌混凝土。
因施工现场周边未找到合适的
取水点，为图一时便利，他便心
存侥幸地动起了“歪脑筋”，在
未办理任何审批手续的情况下
擅自开启消防栓取水。

“消防栓的水是火灾救援
时的‘救命水’，私自取用不仅
违反《城市供水条例》及《浙江
省城市供水管理办法》等相关
规定，还会导致区域消防水压
下降，一旦发生火情，将直接影
响灭火救援效率，给公共安全
埋下极大隐患。”执法队员当场
对朱某某进行严肃的批评教
育，并普及相关法律法规知识。
朱某某当即主动停止取水行
为，并按照城市供水相关收费
标准，足额补交了相应水费。最
终，执法部门依据相关规定对
其立案处罚。

擅开消防栓盗用“救命水”
一当事人被立案处罚

▢ 全媒体记者 林晓燕

本报讯 日前，浙江省第二
届劳务品牌大赛在衢州市圆满
落幕。代表金华市出征“浙里共
富”民生保障赛道的义乌市“凰
升巧匠”劳务品牌，凭借深厚的
文化积淀与创新模式，从全省
44个优秀项目中脱颖而出，荣
膺二等奖。

在激烈的路演现场，“凰升
巧匠”团队以精准的演讲和生
动的展示，把品牌从匠心萌芽
到产业成型的奋进历程娓娓道
来。评审团高度认可其智慧传
承与市场转化能力，认为该项
目以全链条服务激活乡村内生
动力，成功破解就业结构性矛
盾，为民生保障赛道注入鲜活
内容。

据了解，“凰升巧匠”劳务

品牌的崛起，源于其构建的多
元化服务体系。近年来，该品牌
形成“培训—设计—生产—销
售”一体化业态，以六项核心服
务织就共富网络：来料加工提
供稳定订单，让村民足不出户
增收；直播电商打通销路，将手
工艺品推向全国；技能培训手
把手教学，提升就业竞争力；陪
学陪练全程跟踪，确保学员扎
实掌握技能；企业降本链接供
需双方，降低用工成本；青年创
业孵化共富带头人，激活乡村
经济。

据不完全统计，截至目前，
“凰升巧匠”劳务品牌足迹已覆
盖全国 649 座城市，累计培训
学员15万人，孵化共富工坊26
个，培育带头人120名，带动53
万人实现增收，人均月增收
2200元。

义乌“凰升巧匠”
荣膺省级大赛二等奖

▢ 通 讯 员 金南星
全媒体记者 傅柏琳

“谢谢你们救了我的母亲！”近日，
在乌兹别克斯坦撒马尔罕国立医科大
学，75岁高龄癌症患者的家属握着主
刀医生、浙大四院副院长唐喆的手，由
衷感谢医疗团队为他的母亲成功实施
肝癌射频消融微创手术。

10月21日凌晨3时许，唐喆带领
医疗团队飞跃万里，从义乌到撒马尔
罕，经过两次转机和火车跋涉，抵达这
座历史名城。医疗团队稍作休整，直奔
撒马尔罕国立医科大学附属医院，与

三位病情复杂的患者及家属进行深入
沟通和问诊。

这三位患者的病情都十分棘手：
第一位是75岁高龄的患者，有丙肝伴
严重肝硬化，肝癌紧贴下腔静脉，被肝
静脉包绕，位置属于高危部位；第二位
是50多岁的患者，在十二指肠肉瘤术
后，于两年前发现3处肿瘤，通过多次
化疗，目前化疗已无法控制肿瘤生长；
第三位患者，肝脏也发现多处肿瘤，历
经多次化疗效果不佳。中国医疗团队
的到来，为这些在当地已无更好治疗
选择的患者带来了新的希望。

在详细查看影像检查结果和化验
报告后，普外科唐喆、董林平与超声科
陈建科三位专家，共同为患者完善病
情分析和B超检查，进一步明确肿瘤
数量、大小和位置。医疗团队与当地专

家开展多学科讨论，最终确定了个性化
手术方案。为保障手术顺利实施，浙大四
院麻醉科副主任医师郭剑、手术室护士
何振波以及精通医工设备的工程师鲍旭
强，提前深入手术室，进一步完善手术室
安全检查、手术流程沟通和准备。

10月22日上午，唐喆教授带领医疗
队连续奋战6个小时，成功完成了三台
具有里程碑意义的手术，这当中包括乌
兹别克斯坦首例肝癌射频消融微创手
术、撒马尔罕国立医科大学首例腹腔镜
下肝癌切除手术。

据了解，第三台腹腔镜肝切除联合
消融手术结束后，唐喆教授马上去看了
第一台和第二台手术的病人。老太太眼
中闪着泪光，反复说：“我真的一点都感
觉不到疼痛，觉得自己重新获得了活下
去的希望，感谢你们！”

手术演示期间，唐喆教授详细讲解
手术理念和操作：通过B超定位引导，在
腹部放入一根穿刺针，找到肝癌细胞并

“烧死”它，既不伤害其他肝脏组织，又能
精准杀灭癌细胞。“这些现代化的手术技
术，打开了我们的新视野。”当地肿瘤学
专家图尔苏诺夫教授感慨，此次手术演
示，填补了当地肝癌微创治疗的技术空
白。面对高发病例，这些微创治疗前沿方
案至关重要，他们将尽快选派一批优秀
医生赴中国学习“取经”。

近期，浙大四院与撒马尔罕国立医
科大学正式签署合作备忘录，双方将在
医疗、教学、科研等领域展开全面合作。
浙大四院“医疗出海”驶入乌兹别克斯
坦，这不仅是管理经验和医疗技术的输
出，更是“一带一路”共建国家民心相通
的温暖实践。

妙手仁心浇灌友谊之花
浙大四院团队在乌兹别克斯坦完成三台高难度肝癌手术

▢ 全媒体记者 陈健贤
通 讯 员 符仙月

这几天，义乌迎来了桂花盛放的
时节，一阵风吹来，甜甜的花香若隐若
现。准备去赏花的小伙伴们要注意了，
本周天气变化快，气温先降后升，请根
据天气安排好赏花行程。

中国天气网发布消息称，近两天，
南方降雨发展增强，西南、江南等地部
分地区有暴雨或大暴雨。随着阴雨增
多，南方多地气温下降，体感湿凉，
公众要注意防雨、保暖。而北方多地

气温起伏较大，需及时调整着装，谨
防感冒。

聚焦义乌，本周我市晴雨相间，
气温先降后升。市气象台预计，11月4
日前后，受高空槽东移影响，我市有
一次降水过程；11月9日后期，受冷空
气影响，我市有一次风力增大和弱降
水过程。从气温来看，11 月 3 日至 6
日 ，气 温 相 对 较 低 ，最 低 气 温 在
12℃～14℃，最高气温 16℃～22℃，
再加上雨水的影响，体感温度会更低，
大家要注意保暖。11 月 7 日起，气温

“起飞”，最高气温升至 27℃～28℃，
最低气温升至17℃～18℃，昼夜温差
加大，请及时调整穿着。

目前正值霜降节气，这也是我国
秋冬季昼夜温差最大的节气，考验大
家穿衣功力的时候到了。对此，中国天

气网推出全国穿衣指数地图，根据气象
部门建议，河南、湖北、江苏、安徽、浙江、
上海、江西、湖南等地体感总体较舒适，
长衣长裤可随心搭配，但部分地区昼夜
温差较大，早晚出门需添件外套。气象部
门建议，气温多变时，“洋葱式”穿衣法可
助你灵活应对。“洋葱式”穿搭法即像洋

葱一样层层叠加式穿搭，内层最好选用
排汗功能好的衣服，中层选用毛衣、绒衫
等保暖性强的衣服，外层选用防水、防风
等材质的衣服。在温差变化大的环境下
可随意切换，保证足够温暖的同时还方
便穿脱，不至于因为穿得少而着凉，也不
容易捂出汗。

本周晴雨相间 气温先降后升

▢ 全媒体记者 何彦婕 文/摄

工作日早晨 6 点，稠城街道下埠
头街的高记肠粉店外已经排起了队。
袅袅炊烟不断从店里飘出，高金枝和
张家发夫妻俩正忙个不停，一个蒸肠
粉，一个舀汤汁，动作流畅，配合默契。
直到上午 9 点半，随着最后一份肠粉
出锅，两个人才终于停下来喘口气。

这家由广东夫妻经营的肠粉店，早
已成为许多义乌人记忆中的“老味道”。
无论是附近的居民，赶着上学前来买早
餐的学生，还是专程远道而来的客人，
都对这一口肠粉赞不绝口。清淡、营养、
干净，是大家对高记肠粉的评价。

从门可罗雀到日销500余份

高记肠粉与下埠头的缘分始于
2013 年。那时，高金枝的妹妹在义乌
经营茶叶生意，受她启发，高金枝和丈
夫也萌生了来义乌闯荡的念头。“我每
天都给孩子们做肠粉当早餐，就想着，
不如在义乌也开一家肠粉店。”念头一
起，他们便迅速行动，在下埠头街租下
了一间仅8平方米的小店铺。两个人，
一台肠粉机，就这样开启了他们的创
业之旅。

然而，开店之路并非一帆风顺。这
道来自广东的传统小吃起初并未受到
太多青睐。由于地域饮食习惯的差异，
不少本地人并不习惯早餐吃肠粉。“刚
开业的那段时间，来店里光顾的人并
不多。”高金枝回忆道。更让她困惑的
是，不少顾客反映肠粉味道偏淡。为了
更贴合本地人的口味，高金枝和丈夫
一遍遍调试汤汁的咸淡，认真听取每
位客人的建议，终于调配出适合义乌
人口味的酱汁。

经营一家餐饮店，尤其是夫妻店，
最需要的就是两个人相互扶持。每天
凌晨4点，天还未亮，他们就要起床准
备一天的食材：磨米浆、备食材、熬骨
汤、包粽子……这一忙就到下午2点。
直到没有客人光顾，高金枝才能抽空
午休一会。但也只能休息片刻，晚餐时
段她又得继续忙碌，直到晚上营业结
束。每天的工作时长远远超出 12 小
时。“回到家倒头就睡，根本没有精力
做其他事情。”高金枝说。尽管如此，她
和丈夫始终相互扶持，一路坚持。

如今，随着高记肠粉的知名度逐

渐提升，生意也越来越红火。店内挤
满、店外排队，已成为常态。每逢“五
一”“十一”等节假日，排队二三十分钟
已是家常便饭，每天能卖出肠粉 500
多份。

10多年来，夫妻俩用勤劳的双手
和真诚的态度，获得了广泛认可。从小
店搬入新店面后，空间更宽敞，能容纳
更多客人。如今店里也有了帮手，减轻
了夫妻俩的不少负担。从一开始只卖
肠粉，到现在增加了粽子和潮汕牛肉
丸汤等菜品，高记肠粉的人气越来越
旺，生意也愈发红火。

十分用料与十分用心

真材实料，是高记肠粉一路走来
最坚实的底气。

舀一勺乳白米浆，均匀铺上蒸盘，
再撒上鸡蛋、瘦肉、虾仁、生菜等馅料。
静候一两分钟，米浆在蒸汽中渐渐转
为晶莹，表面鼓起绵密的气泡，这时用
刮板利落一卷、一切，装盘后淋上一勺
秘制酱汁，一碟热气蒸腾、粉皮透亮的
肠粉便完成了。薄滑的粉皮裹着饱满
的馅料，入口柔韧细腻，米香与鲜味交
织，是地道的广式风味，也是无数食客
念念不忘的滋味。

这样的动作，高金枝每天要重复
上百遍。即便如今生意越来越红火，她
也从未在品质上松懈分毫。“每一步都
要亲力亲为，才敢端给客人。”她语气
坚定地说。

米浆是肠粉的灵魂。高金枝坚持
用传统石磨磨制，大米需提前泡软，一
天磨三到四次，每次反复磨两遍，直到
指尖触不到一丝颗粒感，才能用来蒸
制肠粉。

食材更是马虎不得。店里售卖的每
一样食材，都得当天清晨新鲜采购，确
保客人吃到的每一口都保留着最初的
风味。肉类送达时还带着余温，虾与鲍
鱼等海鲜都选活蹦乱跳的。“只有这样，
虾肉才能紧实滑嫩，口感不会粉粉的。”

对品质的执着，同样体现在一只
只饱满的粽子里。“每一块猪肉都严格
称重，确保分量一致。”高金枝边介绍，
边剥开一个刚出锅的粽子，粽叶掀开
时，肉香混着米香扑鼻而来。用细线轻
轻一拉，粽子对半分开，猪肉、鲍鱼、蛋
黄、红豆、香菇等馅料清晰可见，镶嵌
在软糯的米粒中。巴掌大的粽子，净重

足有250克，全部当天手工现包。
店内的另外一款主打产品是潮汕牛

肉丸汤，也延续了这份用心。汤底用牛骨
慢火熬制3个小时以上，直至骨头泛白、
汤色醇厚，调味仅用胡椒粉与盐，保留原
汤的纯粹。牛肉丸则从潮汕全程冷链直
送，确保每一颗都弹牙爆汁。

10多年来，正是这份对食材的精选、
对工序的坚持，让高记肠粉在时光中沉淀
出扎实的口碑。品质，从未因客流的增多
而改变；味道，始终因用心而温暖如初。

变的是店面，不变的是温情

10月中旬，高记肠粉在义乌的第三
家门店开启试营业。刚开业没几天，店里
便坐满了顾客，热闹非凡。

从最初那家不起眼的小店，一路到
如今拥有3家店面，高金枝望着眼前的
一切，心中感慨万千。黄色的招牌，绿色
的菜单，雪白的肠粉，宽敞的店面，熟悉
的面孔……这一切，都记录着高金枝与
义乌共同成长的岁月。

在义乌市妇幼保健院尚未搬迁的那
些日子里，高记肠粉的常客大多是孕期
的宝妈和年幼的孩子，还有医院里忙碌
的医生护士们。说到这些，高金枝的语气
中带着一份自豪：“正因为我们对食材始

终坚持一贯的品质，从而赢得了不少忠
实顾客。”令她特别感动的是，即便医院
已经迁址，曾经的医护人员依然惦记着
这一口熟悉的味道。“现在他们依旧会经
常在我这里订餐。”高金枝说。

交谈间，高金枝的手机不时响起叮咚
声。她打开手机，屏幕上满是顾客下单的
信息：“20个粽子跑腿送到赤岸”“预定30
个板栗粽，明天自取”……她一边翻看，一
边回复，这一切是最令她感动的支持。

这份支持，既在线上，也在线下。线
上，是佛堂、廿三里、义亭等地的顾客，即
便光跑腿费就要50元，也愿意为这口熟
悉的味道买单。线下，则是那些曾经住在
附近的老街坊，哪怕现在已不住这周边，
只要有空，都会特意回来坐坐，吃一份肠
粉，叙一段旧情。

最让高金枝难忘的，是房东夫妇那
份超越租客的情谊。他们经常主动到店
里帮忙，包粽子、打扫卫生，自家菜园里
新鲜采摘的蔬菜，总会在第一时间送到
店里。

在义乌打拼的这13年，从一家小店
到三家门店，高金枝深切地感受到了这座
城市的温度。她说：“义乌人的热情，是那
种实实在在的人情味。这里不只是一个做
生意的地方，更是一个让人心安的家。”

高记肠粉：一碟肠粉 十三载用心

制作肠粉用的都是真材实料。

粽子、肠粉和潮汕牛肉丸汤，是高记肠粉店的三大招牌。

刚出锅的豪华版肠粉。


