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▢ 全媒体记者 林晓燕

本报讯 近日，市人社局联合多
部门，在市社会治理中心开展为期
5天的根治欠薪集中联合接访周活
动，进一步畅通劳动者维权渠道，努
力确保广大劳动者春节前能按时足
额拿到工资。

活动现场，工作人员耐心听取
来访劳动者的诉求，仔细查看递交

的相关材料，认真询问劳动用工及工
资支付有关情况，并详细核实登记具
体内容。

集中接访期间，对于劳动者反
映的欠薪诉求，工作人员能当场处
理的及时处理；当场无法解决的，通
过“义安心”平台交办，明确属地专
人跟踪，限时化解，确保事事有反
馈、件件有落实。对于不属于此次受
理范围的问题，则做好引导或移交

工作。据统计，此次接访周累计解答
群众咨询 300 余人次，解决涉嫌欠薪
线索237条。

除 了 回 应 来 访 劳 动 者 的 诉 求
外，工作人员还积极倡导劳动者理
性维权。通过手把手指导运用“义
安心”微信小程序，掌握本地欠薪
反映平台操作流程，并引导关注微
信公众号“义乌市安薪协作服务中
心”，以便从中获悉“以案释法”“维

权热线”“劳动保障小课堂”等更多
信息。

市人社局相关负责人表示，根治欠
薪集中接访活动是我市治理欠薪冬季
专项行动的重要举措之一，各镇街也在
辖区同步开展集中接访。此举可进一步
畅通劳动者举报投诉渠道，通过就地集
中接访、跨部门联合办公的方式，确保
广大劳动者在春节前能按时足额拿到
工资安“薪”过年。

我市多部门联合开展根治欠薪集中接访

▢ 全媒体记者 李爽爽

本报讯 上月 30 日，江东街道流
赐社区联合义乌工商职业技术学院，
开展“来‘套圈’，别中‘圈套’”趣味反
诈骗宣传活动，让居民一起涨知识。

网络赌博手一抖，车子房子全输
走；头等大奖莫惊喜，各种费用不见底

……活动现场，摆放了各类新鲜蔬菜，
每种蔬菜上都张贴了不同的反诈骗警
示语。居民在学习反诈骗知识后，通过
参与套圈游戏，即可赢取蔬菜作为奖
励。每一次套圈游戏都像是一次守护
财产的“实战演练”，大家在轻松愉快
的游戏过程中，收获了实用的防诈骗
技巧。

活动现场还设置了咨询台，民
警和志愿者向居民发放精心制作的
反诈宣传手册，并结合实际案例，生
动形象地讲解了网络诈骗、电话诈
骗、保健品诈骗等多种诈骗形式的
特点和防范要点，提醒大家在面对
陌生人的可疑电话、短信和网络信
息时，要保持高度警惕，做到不听、

不信、不转账，让居民深刻认识到诈
骗的隐蔽性和危害性，进一步增强
自我保护意识。

“反诈宣传要接地气、聚人气，
更要形成影响力，才能破解骗局。社
区将继续开展形式多样的活动，让
反诈宣传常态化。”流赐社区相关负
责人说。

玩“套圈”防“圈套”流赐社区反诈“秀”新招
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▢ 全媒体记者 左翠玉

本报讯 日前，上溪镇开
展四季度勤廉观察员走访调
研活动，为“上品”品牌发展
赋能，为乡村全面振兴建言
献策。

来自媒体、企业、律所、
村社、社会组织等各行各业
的勤廉观察员，先后走访了
上品共富工坊、王村红糖共
富工坊，深入了解“政企共
建，大企帮小店”和“产业消
薄，走甜蜜致富路”两种不同
模式。

在上品共富工坊，观察
员参观了吴店馒头、青柴棍
等“上溪八味”特色展示厅，
以及新建成的共享实验室，
重点关注了产业、产品融合
情况。来到王村红糖共富工

坊，观察员详细了解“上品”
红糖从糖蔗清洗到榨糖的全
过程，参观了三条生产线及
共富超市，重点关注品牌如
何做大做强、如何寻找新赛
道等。

随后，观察员围绕“做强
‘上品’品牌 带动农民致富”
“亲清政商携手走 注入发展
廉动力”“推进效能建设 提
振工作作风”等主题展开讨
论，对上溪镇经济社会发展
提出了意见建议。

“对于勤廉观察员提出
的意见建议，将马上召开专
题会议研究落实，做到建议
件件必答、事事有回应。”上
溪镇相关负责人表示，通过
勤廉观察员“出题”，上溪镇

“答题”方式，进一步优化辖
区营商环境。

上溪镇开展
勤廉观察员走访调研

▢ 全媒体记者 左翠玉

本报讯 昨日，从产投集
团获悉，下属建科公司送检
的8个标号预拌混凝土系列
产品顺利通过北京建筑材料
检验研究院认证审核，获得
国家绿色建材评价标识最高
等级——三星级中国绿色建
材产品认证。

绿色建材产品认证是按
照国务院要求推动绿色产品
认证在建材领域率先落地的
重要成果。在前期的工作中，
建 科 公 司 通 过 认 真 推 行
ISO9001 质 量 管 理 体 系 、
ISO14001 环 境 管 理 体 系 、
ISO45001 职业健康管理体
系，不断完善固废与危废处
置管理台账，开展工作场所
职业病危害因素检测等，做
好全方面迎检准备。去年10

月，认证审核专家组到建科
公司进行现场走访与资料审
查，针对厂区环境、仪器设
备、管理制度、质量管控等多
个方面进行审查，最终公布
评审结果。

据悉，在国家“双碳”政
策与高质量发展政策推动背
景下，绿色低碳发展是实现

“双碳”目标、推动高质量发
展的必经之路。建科公司始
终致力于将绿色低碳理念
全方位贯穿于原材料选取，
生产制造以及物流运输等
整个过程之中，通过使用聚
羧酸高效减水剂代替萘系
高效减水剂节约水资源，对
地面雨水、生产废水、废浆
水进行收集并通过回用系
统进行多级沉淀，经无害化
处理后回收利用，实现污水
零排放。

产投集团送检产品荣获
中国绿色建材产品认证

2024年12月31日晚，廿
三里街道 2025 年元旦文艺
晚会暨廿三里街道文联文艺
成果汇演举行。

大鼓《中国年》、大合唱
《四渡赤水出奇兵》、小品
《相亲相爱》、武术《功夫少
年》以及无人机表演等 20
余个节目轮番上演。整场

演出分为开场篇启航新篇
章、回顾篇岁月如歌、展望
篇梦想起航三个篇章，抒
写人民奋斗之志、创造之
力、发展之果，全方位生动
展现了廿三里街道文联和
优秀群众文艺团队新时代
的精神气象。

全媒体记者 傅柏琳 摄

迎新年 贺元旦

▢ 全媒体记者 余依萍
实 习 生 马娇婷 文/摄

“真没想到，一边吃饭一边能看到厨师是
怎么烧菜的，我们吃得更放心了。”2024年12月
24日下午，苏溪镇里宅村家宴中心正式投入使
用，村民看着厨房外的液晶显示屏谈论着。

“通过显示屏，能看到后厨的所有情况，
菜肴如何制作、工作人员穿戴是否规范等。”
苏溪镇食安办工作人员金刚强说，去年10月
起，里宅村对家宴中心进行改造提升，安装视
频监控系统，这里也是苏溪镇首家升级版的
农村家宴“阳光厨房”。

走进完成改造提升的里宅村家宴中心，
操作空间宽敞明亮、不锈钢厨具锃亮崭新、功
能布局科学规范，悬挂于“阳光厨房”外墙上
的电子屏实时播放后厨景象，切、剁、削、炒
……一道道美味佳肴的出炉过程尽收眼底。

“村里的家宴中心全面升级，新安装了
‘阳光厨房’，还有电子显示屏，看上去更有档
次，越来越多的村民选择在村里办宴席。”里
宅村党支部书记应利明介绍，之前村里有10

户人家在村文化礼堂办宴席，如今村民越来
越崇尚节俭，婚事新办、丧事简办，文明新风
吹入大家心中。

从以前的“乡下摆酒”到现在的“家宴服
务”，农村居民对美好生活的需求日渐增加。据
悉，苏溪镇制定《“食品安全进农村”规范化建
设实施方案》，聚焦民生热点，向着农村家宴优
化升级的目标，试点推进农村家宴“阳光厨房”
建设，切实保障群众的“舌尖上的安全”。

在充分考虑资金投入和产出效益成最大
正比的前提下，苏溪镇以使用率为首要挑选
因素，选择金华市级未来乡村创建村里宅村
作为试点，在家宴中心的粗加工间、烹饪间、
洗消间安装摄像头，以及在公共区域安装显
示屏，各功能间均采用透明玻璃作为隔断，村
民可直观地看到食品制作过程。同时，苏溪镇
还加强溯源管理，推动农村家宴“阳光厨房”
建设，保持设施设备、场所环境等常态化管
理；落实村级食安办“两个责任”，事前审批、事
中监督，落实农村家宴食安险购买服务，实现

“聚餐有申报、过程有指导、事后有追溯”；在加
强监管的基础上，抓好农村厨师培训、资格管

理，引导培育一批家宴预订、套餐选购、食材配
送、厨师管理等全链条一体化服务的农村家宴
管理团队，持续推动农村家宴转型提升。

“农村家宴厨房的可视化进一步增强了
食品安全的社会监管，后厨情况显得更直观、
更全面。同时，农村家宴也实现了从实地监管
向智能化监管的转变。”金刚强说，监控中的
所有数据信息均纳入了统一的信息化平台，
执法人员通过手机可实时查看，日常监管执
法更加便捷智能，有助于构建餐饮食品安全
数字化监管体系。

“以前，‘厨房重地 闲人免进’几个大字
就能挡住大家监督的眼睛，如今大不相同，

‘阳光厨房’让传统的‘厨房重地’晒在了阳光
下，让经营者用心、老百姓放心、监督者省
心。”苏溪镇相关负责人表示，接下来将持续
开展“食品安全进农村”工作，大力推进农村
家宴“阳光厨房”建设，同时将人工智能、互联
网、大数据等科技手段和餐饮食品安全监管
深度融合，推动农村家宴产业化、数字化、智
能化发展，进一步构建政府主导、社会参与的
食品安全共治新格局。

数字化赋能农村家宴升级“阳光厨房”

▢ 全媒体记者 骆红婷

本报讯 上月31日，《义乌名小吃制
作工艺规程》系列义乌市地方标准新闻发
布会，在市融媒体中心新闻发布厅举行。

发布会上，市市场监管局相关负责
人介绍《义乌名小吃制作工艺规程》系列
义乌市地方标准有关情况。据了解，该系
列地方标准大多由我市各镇街提出的立
项内容，入选的都是各地最具地域特色
的传统美食或非遗项目，基本涵盖了全
市各类传统小吃。包括：面类（佛堂千张
面、头梗面）、饼类（东河肉饼、吴店馒头、
赤岸酥饼、义亭起酥）、肉类（佛堂羊肉、
上溪牛汤）、甜品类（麻糖、糖烊、红馃、清
明粿、柴叶豆腐、折子豆腐）、豆制品类
（同裕豆腐皮、豆皮素包）和其他类（南
枣、蜜枣、义乌红糖、东塘高粱烧）共 20
项。该系列标准中，除了传统意义上的小

吃之外，还作了一定范围的延伸，将南
枣、蜜枣、义乌红糖等特色农产品也收纳
在内，这也是基于保护义乌知名特产的
考量，进一步丰富名小吃的层次和类型。

近年来，随着乡村振兴的深入实施
和义乌旅游的持续火爆，义乌传统小吃
以其独特的工艺和口感，获得了广大市
民和游客的青睐，知名度和影响力不断
扩大，越来越多的外地游客专门来“寻
味义乌”、打卡义乌小吃。但是长期以
来，义乌传统小吃的制作工艺多依靠民
间传承，缺乏统一的制作工艺标准，一
定程度上制约了产业的规模化发展和
市场拓展。

为了让标准尽可能做到平衡协调，
该标准的主要内容大都由我市相关行业
内知名或领军企业主导起草，工艺流程
细节由行业内多家企业通过实地操作和
沟通商议后共同决定。同时，还广泛征求

相关方意见，并且经过多家单位反复验
证，确保标准能很好复现小吃加工工
艺。在标准研制过程中，义乌市标准化
研究院、浙江（义乌）国家标准技术审评
中心全程参与，严格把关，确保标准的
科学性。

值得一提的是，与产品标准不同，该
系列标准更加注重规范小吃的制作过
程，详细规定名小吃制作工序的技术要
求和操作规范。比如，在《麻糖》标准中，
对熬糖的时间、火候、各个品种麻糖的配
料与糖重量配比都给出了明确数值。在

《吴店馒头》标准中，明确了酒酿汁的最
佳比例，对面团发酵时间精确控制到秒。
这些量化数据保障了小吃口味的稳定性
和一致性，也便于小吃制作者对照标准，
更好更快地掌握义乌小吃标准做法。

此外，该系列标准树立质量标杆、突
出义乌特色，多项标准都明确要求选用

义乌本地原辅料，在制作过程中对关键
步骤也增加对质量把控的定量要求。比
如，《南枣》要求“选用白熟期采收的义乌
大枣”；《东河肉饼》要求“面饼大小是直
径25cm～30cm透明状的圆饼”等。这些
质量要求让小吃在确保传统工艺精髓的
同时，树立起标准参照物，让小吃制作各
方面都有据可依，保障小吃品质的原汁
原味。

标准是质量的基础，也是经济活动
和社会发展的重要技术支撑。开展《义乌
名小吃制作工艺规程》系列地方标准研
制，对义乌传统小吃的术语定义、原辅
料、制作设备及器具、制作工艺、感官特
征等维度进行详细规定，是我市首次用
标准化方法对传统小吃制作技艺进行全
流程记录和全方位要求，对全市传统小
吃制作技艺的规范和产业高质量发展具
有重要意义。

《义乌名小吃制作工艺规程》系列
义乌市地方标准发布

阳光厨房投用。


